
 

 
 

                               Menu Oscars € 34,50  

 

Voorgerechten 
Carpaccio op klassieke wijze met Parmezaanse kaas, pijnboompitten, notensla en truffeldressing.   

 
Taartje van gerookte forel met gepocheerde kwarteleitjes, cornichons en bieslookcrème 

 
Gekonfijte eendenpoot met een salade van haricots verts, ingelegde citroenen en Taggiasche olijven  

 
 Aardappel-knoflooksoep met venkelsalami en peterselie-olie 

 

Hoofdgerechten 
 Gebakken zeebaars met een brandade van Heilbot en langoustinesaus 

 
Kalfsentrecôte met kalfsjus, polenta met gorgonzola en gemarineerde spitskool 

Vegetarische risotto met olijven, gepekelde citroenen, artisjokken en een vinaigrette van chimichurri 

Dessert 
Panna cotta van sinaasappel met krokant krentenbrood en sorbetijs van framboos en aardbei 

 
Crème brûlée van witte chocolade met een sorbetijs van peer 

Selectie van Franse en Italiaanse kazen, met een salade van appel en selderij, vijgenbrood en marmelade 
 Koffie naar keuze met huisgemaakte zoetigheden, zoals kaneel madeleines, karamelkoekjes, kokosmakronen 

en bonbons 

 
 

Apart te bestellen: 

Geroosterde rozeval aardappel met kruidenmayonaise € 3,50 
Gestoomde gemengde groentes    € 3,50 
Gemengde salade met huisdressing    € 3,50 
 

In onze menu’s gebruiken wij duurzame en biologisch geteelde producten  

 


